Antibakterialis
kenyércsomagolas

Innovativ technoldgia, a csomagolas elpusztitja a
karos baktériumokat. Mesterkeverék rendszer.

FoodandDrugAdministration(FDA)
Food Contact Notification (FCN 2031)
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Antibakteralis
mesterkeverék S

a kenyercsomagolashoz

POTLOLAGOS VEDELEM AZ ON CSOMAGOLASAHOZ

A sutéipari termékek, mint sok mas feldolgozott
élelmiszer, fizikai, kémiai és mikrobioldgiai romlasnak
vannak kitéve.

A nem védett kenyér sokkal gyorsabban megromlik, mint a
muUanyag csomagolassal védett kenyér. A d2p antibakterialis
kenyércsomagolas azonban meég nagyobb biztonsagot nyujt
azaltal, hogy gyakorlatilag karos bakteriumoktdl mentesen
dzp-vel d2p nélkiil tartja a mianyag feluleteket.*

Antibakterialis aktivitas vizsgalata miianyag feliileteken
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A 97941-i terméket sikeresen
tesztelték Staphylococcus Au
E.coli és mas tipusu karos
baktériumok ellen..

+ Csak 1%-0s aranyban hozzaadva

* Nem valtozik: a tisztasag,
er@sség, tapadas

Jogi nyilatkozat: a megadott informaciok altalanos informaciék. Konkrét
alkalmazasokhoz kérjlk, keresse fel mlszaki részlegiinket. Az tigyfél

o
’ In f felel6ssége, hogy az érintett orszagban vagy orszagokban a rendeltetési célokra

- i . jovahagyast kapjon.
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* https://www.bakingbusiness.com/articles/48692-conducting-
effective-periodic-risk-assessments-under-fsma
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