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Az élelmiszer romlasat megel6z6
intezkedés. Ad,p®0OS egy
mesterkeverék, amely az
élelmiszercsomagolason belul 1évé
oxigén abszorbealasa utjan mikaodik, &
az élelmiszer-termékek romlasanak =
csOkkentése érdekében.
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oxigénszintet a lezart ételtartokban e

Tények

= Alegtdbb élelmiszerromlas, a csomagolason belll és kivil, oxidaciés reakcioknak tulajdonithatd,
kodzvetlenul, kbzvetve, vagy az aerob mikroorganizmusok jelenléte altal.

= Ad,p®OS egy mesterkeverék, amely az élelmiszercsomagolason belil [év6 oxigén abszorbealasa
utjan makodik, az élelmiszer-termékek romlasanak csokkentése érdekében.

= Az oxigén elnyel6 tevékenységet a retorta folyamatbdl szarmazoé nedvesség valtja ki és aktivalja,
és azonnal a retorta utan a legaktivabb.

* A lezart csomagolt termékben maradt oxigén elnyelésével és eltavolitasaval javitja a termék megjelenését.

* Megfogja és megkoti a csomagolas falan idével keresztiilhatolo friss oxigént.

Szabalyozasi megfeleléség

- FDA21CFR
= EU Direktiva 2002/72/EC
= Kosher és Halal megfeleléség

Jellemzdék Mesterkeverék sorozat 96560

Osszetétel Szervetlen kémiai vegyllet

Megjelenés Piszkosfehér

Az aktiv adszorbens egy mesterkeverék utjan
. s . P . . épul be a mianyagba, ami finom diszperziét
A d,p® Oxigén abszorber hasznalat elényei | Mechanizmus biztosit a polimer métrixban,

+ Minimalizélja és megakadalyozza az élelmiszerromlast
- Meghosszabbitja a termék élettartamat Belefoglalhato rugalmas és merev

. o L . csomagolasba, beleértve a kenyér,
Gyorsan 0,01% ala csokkenti az sutemények, tésztak, készételek, pasta és

oxigénszintet a lezart ételtartokban Alkalmazasok szaraztésztak stb. élelmiszercsomagolasat.
* Megakadalyozza az A, C és E vitamin oxidaciojat Laminatok, palackok, lezarok, készételek,
- Koltségmegtakaritast biztosit cukraszat stb.

= Fejlett aromazaré csomagolast biztosit

* A kdvetkezd élelmiszer-kategoriak romlasa ellen
hatasos: tésztak, diofélék, teljes zsirtartalmu Szag Nincs
szaraz ételek, feldolgozott hiskészitmények,

Hozzaadasi arany | 2%-3%

fuszerek és ételizesiték, liszt és gabona Stabilitas Stabilitasi tartomany 185 C° - 310 C°
termékek stb. A mesterkeverék hiivos, szaraz helyen
Tarolas tarolando, UV fényforrastol tavol.
Eltarthatésagi ideje 12 honap a szallitas
idépontjatol.

FM37939 EMS 567450

Jogi nyilatkozat: a megadott informaciok altalanos informaciok. Konkrét alkalmazasokh,
kérjiik, keresse fel miiszaki részlegiinket. Az ligyfél feleléssége, hogy az érintett
orszagban vagy orszagokban a rendeltetési célokra jovahagyast kapjon.
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